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à la carte  

3 gangen, € 26.95 per persoon 
3 gangen met extra soep, supplement € 2.95 

 

Voorgerechten 
 

Preisoep met Hollandse garnaaltjes Ook als vega 
 

Vers afgebakken brood met diverse smeersels Vega 
 

Mosterdsoep met uitgebakken spekjes en pijnboompitjes Ook als vega 
 

Parmaham met rode bietensalade en truffelmayonaise 
 

Gerookte botervisfilet met frisse rucola en wasabimayonaise 
 

Sneetje lauwwarme brie met honing en macadamianootjes  Vega 
 
 

Hoofdgerechten 
 

Wrap met in de curry gemarineerde groenten en gratiné van brie Vega  
 

Varkenshaasbrochette met paprika, champignon, ui en tuinkruidensaus   
 

Ouderwets runderstooflapje met modern appel en bospaddestoelgarnituur   
 

In de oven gegaarde zalm met rode pestoboter op tricolore van paprika   
 

Vispannetje met gestoofde prei en kreeftensaus 

 

Nagerechten 
 

Develkoffie, koffie naar keuze met lekkere snoeperijen en een verrassend glaasje 
 

Vanilleparfait met amarenakersen 
 

Kaneel-crème met lange vingers en een bol honing-amandel-ijs 
 

Appeltaartijs met hazelnotenijs en noten-caramelsaus 
 
 

 

Lekker een dessertwijn van Brown Brothers bij uw nagerecht glas €   4.75 
 
 

Surprise Menu            
 

Geef uw vis- of vleesvoorkeur door en laat u verrassen door onze 
keukenbrigade Van maandag t/m donderdag tot 19.30 uur en vrijdag en 
zaterdag tot 20:30 uur, alleen per tafel te bestellen  
 4-gangen  € 32.00 
 5-gangen  € 36.00 
 6-gangen € 40.00 
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Voorgerechten 
 

 
Preisoep met Hollandse garnaaltjes Ook als vega  €    4.50 
 

Vers afgebakken brood met diverse smeersels Vega  €    4.75 
 

Mosterdsoep met uitgebakken spekjes en pijnboompitjes Ook als vega  €    5.25 
 

Parmaham met rode bietensalade en truffelmayonaise  €    7.50 
 

Gerookte botervisfilet met frisse rucola en wasabimayonaise  €    7.95 
 

Sneetje lauwwarme brie met honing en macadamianootjes Vega  €    7.95 
 

Gerookte eendenborstfilet met aardappel-veenbes salade  €    9.25 
 

Scampi met in de soja-ketjap gewokte ijsbergsla  €  10.50 
 

Lasagne van rundercarpaccio en wrap met ReypenaerVSOP en balsamicomayonaise € 11.95 
 

Garnalenkroketje met Hollandse garnalen en cocktailmayonaise  €  12.95 
 

Hoofdgerechten 
 
 

 

Wrap met in de curry gemarineerde groenten en gratiné van brie Vega  €  15.95 
  

Varkenshaasbrochette met paprika, champignon, ui en tuinkruidensaus  €  17.50 
 

Ouderwets runderstooflapje met modern appel en bospaddestoelgarnituur����  €  17.95 
 

In de oven gegaarde zalm met rode pestoboter op tricolore van paprika����  €  18.50 
 

Vispannetje met gestoofde prei en kreeftensaus  €  19.25 
 

Gegrilde Zwaardvis op tagliatelle met olijf en gedroogde tomaat  €  19.95 
 

Kalfsribeye met kruidige gnocchi en ratatouille  €  21.50 
 

Op de huid gebakken eendenborstfilet met sinaasappelsaus  €  22.95 
 

Tournedos met gefrituurde ui-ringen en een spekroomsaus����  160 gr.  €  26.25 
    250 gr.  €  32.50 
 

Chateaubriand, dubbele biefstuk van de ossenhaas (prijs p.p. minimaal 2 pers.)  €  26.95  
met gebakken champignons en stroganoffsaus   
 

De enige echte hele gebakken tong  ± 600 gr. €  37.50 
 “Het hele jaar kan vis gegeten worden, maar niet elke vis kan het hele jaar door worden gevangen” 

 

Gerecht te groot? 
Gerechten aangemerkt met een � kunt u in een kleinere (2/3) hoeveelheid bestellen 

 

Voorgerechten worden geserveerd met brood en roomboter 
Hoofdgerechten worden geserveerd met verse frieten en een passend groentegarnituur 

Wilt u een ander aardappelgarnituur? Vertel het ons 
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Maaltijdsalades 
 
Salade Reypenaer VSOP, paprika, croutons, rode ui en jalapeno-gember dressing € 12.95 
 
Salade Parmaham met pijnboompitten, meloen en een balsamico-vinaigrette € 14.50 
 
Salade scampi met citroenpeper uit de wok, rivierkreeftenstaartjes,  € 16.25 
cherry-tomaat en wasabi-mayonaise 
 

Nagerechten 
 
Develkoffie, koffie naar keuze met lekkere snoeperijen en een verrassend glaasje €  4.50 
 
Vanilleparfait met amarenakersen  €  5.95 
 
Kaneel-crème met lange vingers en een bol honing-amandel-ijs €  6.50 
 
Appeltaartijs met hazelnotenijs en noten-caramelsaus  €  6.95 
 
Chocoladebrownie, warme chocomel met rum                              €  7.50 
en pure chocolade-crunch ijs 
 
Creme Brulee, natuurlijk huisgemaakt en brandend gepresenteerd €  7.95 
 
Kaasplateau van Gert-Jan de kaasboer met appelstroop en rozijnen-vijgenbrood €  8.75 
 
Proeverij van onze desserts  €  8.95 
 

 
Lekker met een glas Late Bottled Vintage port 2004 bij uw kaas €  3.95 
Lekker een glas dessertwijn van Brown Brothers bij uw nagerecht €  4.75 


